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IAgraria ofereix diverses conserves de cremes i salses vegetals,

T s 3 totes elles en format ecologic provinents dels camps i els horts

dels socis de la cooperativa. L'obrador de 'Agraria les elabora per
mitja d'un proceés artesanal i natural.
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Pot de vidre Pot de vidre
de 200ml

de 370ml




raria

VALLES

NOUS PRODUCTES

COOPERATIVA AGRARIA DEL VALLES
L’Agréria amplia la gamma de conserves.

Es tracta d’'un “"MMus de cigro

basat en la recepta tradicional.
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caracteritzat per una recepta innovadora
basada en la frescor de les herbes mediterranies.

Procedents de la produccio agraria ecologica local i elaborats al propi obrador de la cooperativa.
Amb un format de pot de vidre de 200ml els trobareu disponibles pels mitjans habituals:

llegums(@agrariavalles.coop



La Cooperativa Agraria del Valles. Som més de 300
agricultors professionals que creiem en el futur dels
productes agroalimentaris de qualitat i proximitat.

Produim, elaborem i comercialitzem, aliments dels nostres
camps perque arribin a casa vostre, de manera artesanal i
natural.

Recuperem varietats locals com la Mongeta del Ganxeti el
Cigr6 Menut llegums de gran qualitat.

Bona part dels nostres llegums son ecologics, amb tecniques
de produccio respectuoses amb el medi ambient, el territori
I amb les persones.

LLEGUMS
DE QUALITAT
| IRORIMITAT

info(@agrariavalles.coop

93 846 36 36

www.agrariavalles.coop
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Les Franqueses del Valles

Cami Antic de Vic S/N | 08520 Llerona

93846 36 36

De dilluns a divendres: 8:30-13:00115:00-19:00
Dissabtes: 9:00-13:30

Sabadell

GROBOTIGA

Cuba, 9 | 08205 Sabadell

937270070

De dilluns a divendres: 8:30-13:30116:00-19:00
Dissabtes: 8:30-13:30

Vilanova del Valles

La Cruilla | 08410 Vilanova del Valles

93 845 8131

De dilluns a divendres: 8:30-13:30116:00-19:00
Dissabtes: 8:30-13:30 i diumenge: 9:30-13:00
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a més de 130 punts de venda
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LLEGUMS del VALLES

COOPERATIVA AGRARIA DEL VALLES

"LES MILLORS ,
CONSERVES DEL MON
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amb un gust intens | amb una pe||o1ca gairebé imperceptib|e.

6 Es lalter ego de la mongeta del ganxet. Llegum de mida petita,

Varietat tradicional local, que ha recuperat I’Agraria del Valles

' I que forma part d’aquest duet de llegums de casa nostra
M E N \‘ -‘— d’excellent qualitat.

[’autentica mongeta
del ganxet amb DOP,
de qualitat extraordinaria,
de gust suau, cremositat
: j J, deliciosa i pell imperceptible.

Es cultiva fruit d'unallarga tradicio de conreu '. '
al Valles, on probablement va arribar del continent america a D E (A RA l ® ¢
finals del's. XIX. Ara, llegum estrella de molts plats i restaurants. a , ® g
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- Son varietats menys conegudes de mongeta P
- A . . > facil de coure. Es de pell fosca
N &\ pero cada vegada més sol-licitades. Cadascuna
e i > - : 1 molt fina, suau al paladar
99 amb caracteristiques propies; la del Caral, o o
) . : é un gran sabor.
. o, amb el seu gust intens, la del Genoll de Crist, S
inconfusible per la ‘decoracio’ amb taques
e c marrons, i la de la Neu, de forma el-litptica

e I grana blanca.
MONGETA
DE LA NEU/

Potcontenit aces e glten S0 | 2t

NllllMlH =

Mongeta 4 B

del ganxet ' l M“Mlm _—

~ JUNY2021
Agrri ol vl

1612192

Anrl nm'lEc hly T
At 06 Vic, S o e 0006063 Pesnat . - -
e e Fanyeis de Ve, mmamw mwﬁﬁ Fesod | !ﬁ - i Pardlna
Bacgona | loGaprsales o) 3 i
www.agrariavalles.coop M» Sovw agrariavalles.coop 500 g O 102 12 hores: k%ﬂ\
& o‘“ prtu'l.d Dez 3 m =510 A\ 3 r — Agricultura Ewl?ylnl

PPROCEDENCIA
elValies

ot O'ee o cassola De 2 hores 3 zwes.zu

\w\\\u\\\\\\\\\mm\\

Juuo\. 200
437001 2801201

Potconenraces degen soj s
Conserar e log i
i s
Consum pretereniment abans et

,/i//!llllﬁll/f/ﬂ/lm

chadones

GV, s 95 ap 30
08520 U oy 3
el a-......x‘
Www agrariavatios gagn en?p

st
— mma

5
\\

#2I

~— g— . ' e e, ——— Lalrana

E Eomm il

&

L

5

F

L] : IES
G \Mgﬁa/
gy

| um = [LENTIES

i ! s Hiculur
e lﬂntunura trolomca Py e e g, 12 i

Hil
HRCH
%gk‘

i

1
sk

B
3|
Lol

e
4 ey
5
&)

=

8\
2R

BEl ==
N

e



Nou ventall de pastes i farines de proximitat

Amb les marques i I'Agraria introdueix al mercat

tres referéncies de pasta alimentaria d'alta qualitat i un conjunt de farines elaborades
amb cereals de cultiu ecologic produits pels socis de la cooperativa. Farines

integrals panificables, ideals per a multiples receptes de pa i per a diversos usos culinaris.



En funcionament un moli de tecnologia
avancada

La cooperativa fa un pas endavant en I'excel-léncia agroalimentaria amb la posada en
marxa d'un nou moli Trefler, una tecnologia d'avantguarda que redefineix la qualitat de la
farina artesanal. A diferéncia d'altres métodes, aquest nou sistema amb ganivetes de tall
realitza una molta en fred d’alta precisid que evita el sobreescalfament del gra, protegint
aixi els enzims, les vitamines i els olis essencials que moltes vegades es perden en els
molins de rodets o de pedra tradicionals.

El resultat és una farina d'una riquesa nutricional superior, amb el germen totalment
preservat i una estructura del midé intacta que garanteix fermentacions més estables i
pans amb un aroma i sabor auténtics.

Amb aquesta aposta, oferim als nostres clients un producte versatil, amb una
granulometria perfecta preservant tota I'esséncia del gra sencer, unint el respecte per les
varietats de blat antigues i locals amb la millor innovacié tecnologica que ens permeti
obtenir un pa i una pasta de proximitat més saludables.



Pasta alimentaria
d'alta qualitat

Espaguens saegrals

% % ami--wuZ\u

i Sl e i,
W o s

(/o vt

bzl i

Elaborada amb sémola semi integral
de Florenci Aurora.
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,gL g FLORENCI AURORA
el

Pasta

 deb Vablis

El blat Florenci Aurora és una varietat
de blat semi-dur que ens proporciona la
vitrositat necessaria indispensable per a
I'elaboracié d'una pasta artesanal d'alta
qualitat, aixi com un alt contingut en
proteina i un conjunt de valors
nutricionals extraordinaris.

Macarrons
Espaguetis

Espirals

=

Disponibles
en format de 500 g




FARINES DEL PATS

VARIETATS DE BLAT:

FLORENCI AURORA
MONTCADA
ESPELTA

SEGOL

CAMUT

procedincia: @l Vallés

agriCulturad €Cologica

Varietats antigues i del Vallées

Disponibles en formats d'1 Kg, 5 Kg i 25 Kg

Oferim una gamma de farines ecologiques de qualitat excepcional, provinents de varietats de
blat antigues i locals adaptades a la nostra climatologia.

L’essencia local: Amb el blat Montcada, recuperem una varietat propia del Vallés, oferint una
farina amb identitat local que connecta directament amb la tradicid agricola de la nostra
comarca.

Tresors antics: L'Espelta, el Camut i el Ségol aporten matisos aromatics Unics, perfils
nutricionals superiors i una digestibilitat que marca la diferencia en cada elaboracio.

Elegancia i forga: El Florenci Aurora, reconegut per la seva alta qualitat fornera i el seu aroma
intens, és el millor aliat per a aquells que busquen pans amb personalitat i una crosta daurada
inigualable.






