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Sis generacions d'apicultors, fruit de la
tradicio, el saber fer i lofici dels mestres
artesans de la familia Muria, unit a la
qualitat agroambiental de les nostres
muntanyes, junt a les més avanzades
tecnologies han permés crear una gamma
de productes apicoles d'altisima qualitat.



Apicultors Muria recol-lectant mel

Els apicultors Muria tenim 2000 arnes
Dadant en les millors zones de plantes de
la Peninsula |Ibérica aprofitant-les en les
seves respectives époques de floracio,
garantitzant el suministrament de mel tot
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Extraccio
' de mel

Tecnologia avanzada en l'apicultura respectant la tradicio
familiar aprés dels nostres antepassats.



Extraccio i envasat

L'extraccié de la mel es realitza mitjangant
processos mecanics d'ultima generacio,
exclusius per a extreure la mel de les
bresques i envasar-la directament.

Extraccio en fred

Amb centrifuga de manera artesanal
Conservant totes les propietats
Directe de l'arna
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Sala d'extraccié de mel

Bresques de mel preparats per a entrar en Maquina envasadora
la centrifugadora



Centre d'Interpretacio
Apicola Muria

El desitg de la familia Muria sempre ha
segut la divulgacio del mon de I'apicultura.
En 2011 neix Muria Centre d'Interpretacio
Apicola.

Durant I'inauguracio un periodista ens va
preguntar: “Qué us ha motivat a fer
aquest Centre?” i Rafel Muria, President,

va contestar: “Ho hem fet per agrair el
treball realitzat pels nostres avantpassats
sense ells Mel Muria no seria el que es avui”.

« 300 m2 d'exposicio

* Impactant audiovisual

* Exposicio permanent

* Grans panells explicatius

* Elements interactius

* Pantalles tactils

* Extraccio i envasat de mel

* Eixam natural

* Font de mel

* Tallers didactics

* Divulgaci6 de la nostra tradicio i
cultura apicola

Centre d’Interpretacié Apicola
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En mig de la naturalessa es troba I'espai natural Muria dedicat a la divulgacié i aprenentatge del mén
de I'apicultura.

Rotuls sobre la climatologia,
terreny i polinitizacio.

20 plantes meliferes amb rotuls
especifics.

Arnar divulgatiu




Premi a ia quaiitat

Per a molts I2 millor me! del mon

Les nostres mels son d'una qualitats excel-lent, avalada per nombrosos
premis que ha obtingut en diferents concursos nacionals e internacionals,
el nostre productees el més valorat del estat e internacionalment com un
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dels millors en els concursos que hem participat.

Els nostres premis ens avalen

2025

BIOLMIEL, BOLONIA - ITALIA (Novembre 2025)
Or - Mel de muntanya

Or - Mel de farigola

Argent - Mel de tarongerr

XXXIX CONCURS MEL ORGANIZAT PER COOPERATIVA
APICOLA TARRAGONINA (Octubre 2025)

1r Premi — Mel d'alta muntanya

GREAT TASTE AWARD - London (Agost 2025)
1 Estrella - Mel de romani
1 Estrella - Mel de taronger

V CONCURS DE LES MILLORS MELS DE CATALUNYA (Maig 2025)
1r Premi - Mel de taronger

X PREMIS ACADEMIA DE GASTRONOMIA DE TARRAGONA (Maig 2025)
Premi al millor producte de la terra per la mel de taronger, guanyadora
del premi Bronze de la Fira Internacional Apicola de Pastrana

XLIV FIRA APICOLA INTERNACIONAL DE PASTRANA (Marg 2025)
Premi bronze mels suaus a la mel de taronger

XII CONGRES NACIONAL D'APICULTURA. PREMIS DE MELS
IBERIQUES BRESCA (Febrer 2025)

Premi a la millor mel de Romani

Premi a la millorr mel de farigola

2024

BIOLMIEL, BOLONIA - ITALIA (Novembre 2024)
Or - Mel de romani

Or - Mel de farigola

Or - Mel de taronger
Argent - Mel de muntanya

XXXVIII CONCURS MEL ORGANIZAT PER COOPERATIVA
APICOLA TARRAGONINA (Octubre 2024)

1r Premi - Mel de taronger

IV CONCURS LA MILLOR MEL ECOLOGICA ORGANIZAT PER
APICULTORS ECOLOGICS ASOCIATS (Setembre 2024)

1r Premi - mel multifloral ecologica (alta muntanya)
1r Premi - mel monofloral ecologica (taronger)

GREAT TASTE AWARD - London (Agost 2024)
1 Estrella - Mel de romani

IV CONCURS DE LES MILLORS MELS DE CATALUNYA (Maig 2024)
1r & 2n Premi - Mel de muntanya
3r Premi - Mel de romani

Premis anteriors:
https://muria.mielmuria.com/premis/




| es nhostres mels

Un ventall de flors

Una gran varietat d'aromes per a
tots els gustos i paladars.

Excel-lents aromes del Mediterrani
per a degustar en la taula.

La mel es un producte natural elaborat
per les abelles procedent del néctar de
les flors. Té qualitats reconegudes i
utilitzades pels sers humans des de
temps remots. Apart de ser edulcorante
la mel té propietats antimicrobianes i
antiséptiques, es energética, cicatrizant i
alivia les sintomes de refredat.

Mel Muria
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Bresques de mel

Un caprici de la naturalessa

Bresquesde mel de aprox. 200g i 4509 Bresques
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GGelea reial

L'aliment de |'abella Reina

Es l'aliment exclusiu de totes les La gelea reial es una substancia tonificant

larves de les ames fins el tercer dia, ivitalizant general, recomendat durant

i de lareina durant tota la seva vida. I|'embaras ilalactancia; especialment per
a gent gran, nens, malalts i també per a
la bellessa de la pell.

Fitxa técnica

CARACTERISTIQUES SENSORI ALS: DEFINICIO DEL PRODUCTE:
Aspecte visual (color) Color blanc a marfil. Esla sustancia natural producida por
las glandulas hipofaringeas de las
Aroma Aroma caracteristic que recorda al llevat. abejas jovenes, generalmente
menores de 15 dias, que el sector
Gust — sensacions de boca Gust dolg amb un clar component acid persistent. apicola cosecha en colmenas
especialmente acondicionadas vy
Tacte (cristal-litzaciod) Liquid pastos, d'aspecte que recorda al iogurt. envasa sin ninguna adicién de

ingredientes ni aditivos.

TRACTAMENTS TECNOLOGICS: FORMAT: Fresca en pot de 20 g.

. . . Caixa de 20 vials de 10 ml.
La gelea reial no se somet a cap acondicionament, només se conserva

o o
sense trencar la cadena de fred a una temperatura maxima de 5°C. CONDICIONS DE CONSERVACIO-

La gelea reial s'ha de mantenir
refrigerada, en sec, i en recipients
hermeétics durant la seva distribucio,
transport i magatzematge. Conservar
refrigerada a no més de 5°C i en
METODE D'UTILITZACIO: Consum directe, preferentement sublingual per afavorir la sec.

seva absorcid, i com ingredient en I'elaboracié de cosmeétics preparats alimenticis

destinats a la cura de les persones i animals.
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flors, dispersant-lo per a ga
pol-linitzacié. Es un aliment esse-
ncial per a la cria de les abelles.
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ciona benestar, euforia, forga i facultats
intelectuals, combat la fatiga i la desnutricié
Afavoreix el creixement y desenvolupament
i es recomendat durant I'embaras y periode
de lactancia.

Aspecte visual (color)

Variable segons I'origen botanic, generalment dominen els
grocs o msrro-groguencs-ataronjats, perd poden
dominar els verds, els bllau foscos o els blancs.

Aroma

Floral i terros.

Gust — sensacions de boca

Gust més o menys dolg, dependent del seu origen
floral, amb notes acides si porta estepes o brucs.
Notes amargues en el cas de tenir gramines, zarzes o
lleguminoses de pradera.

Tacte (cristalitzacion)

Tacte terros en la boca, quan se humedueix les
pilotes i se disgregen els grans microscopics de pol-len
que les componen.

Dependiendo de las plantas que lo produzcan, las pelotas tienen un color
u otro. Amarillo vivo: jaras, Cistus ladaniferus. Amarillo anaranjado:
jarillas y estepas, Cistus sp. y Helianthemum sp. Amarillo pardo: encinas,
Quercus ilex. Blanquecino: eucalipto, Eucalyptus sp. Gris muy claro:
romero, Rosmarinus officinalis. Morado: cantueso (Lavandula stoechas);
Morado-azulado: chupamieles, Echium sp. Rosado: ericaceas, brezos,

Ericasp.. Verdoso: gramineas, zarzas y leguminosas de pradera, Poaceare,

100% pol-len floral, recol-lectat i
aglomerat per les abelles, secaten
contracorrent d'aire calent a 40°C.
Exent de substancies inorganiques
0 organiques aliena a la seva comp-
osicio tals com parts d'abella, larves,
parts de plantes, pedretes, etc.
Se presenta tal i com lo recullen les
abelles, en masses de grans individuals
micoscopics compactats per aquestes,
formant pilotes redones o arrinyo-
nades, amb un diametre interior a

4 mm. Cada una de les pilotes prové
d'una sola espeécie vegetal.

Rubus sp. y Fabaceae(Trifolium sp ...).

ZONA DE PRODUCCIO: Todala Peninsula Ibérica. FORMAT: 1 kg. 450g.y 215 g.
EPOCA DE PRODUCCIO: Primavera i estiu.

METODE DE UTILITZACIO: Directament, o en maceracié en liquids freds o tibis sucrats durant uns 15 minuts, i com ingredient en
I'elaboracié de plats de cuina i de tots tipos de cosmeétics i preparats alimenticis destinats a la cura de les persones i animals.




Aspect visual (color)

_- defen-

ses. Esric en vitamines del grup B i pro-
vitamina A. Apte per a quasevol edat.

Pastadura de color marro rojis o marr6 verdos, segons
procedéncia.

Aroma

Aroma resinos intens.

Gust — sensacions de boca

Sensacio de boca més o menys aspera i picant.

Tacte (cristalitzacion)

Pasta dura.

El adequat a I'origen botanic declarat en cada cas.

METODE D'UTILITZACIO: Consum directe o com ingredient en I'elaboracié de
preparats cosmetics i alimenticis destinats a la cura de les persones i animals.
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El propolis es una mescla de les resines
protectores de les gemmes joves d’alguns
arbres i arbustos, que les abelles
recol-lecten i mesclen amb cera i les seves
propies secrecions, que les abelles
utilitzen per a higienitzar cel-les,
per cobrir esquerdes i racons de
l'arna als que no tenen accés, i per
recobrir matéria organica que no
poden expulsar a fi devitar la seva
degradacié. Els apicultors el recullen de

I'interior de I'arna.

CONDICIONS DE CONSERVACIO:
Conservar a temperatura ambient, en un
lloc net, sec i lluny de fonts de calor. Evitar
el contacte amb la llum solar.




Cera

Material constructor
de les abelles

Cera Muria
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La cera es utilitzada per a construir les
bresques, i una vegada les cel-les estan
plenes, les abelles les tapen amb una fina
capa de cera. Les abelles han de consumir

8Kg de mel per a fabricar 1Kg de cera.

4 La nostra cera es 100% natural i lliure
d'impuresses. Apart d'utilitzar-la per a fins
apicoles la tenim disponible en bloc,
laminada i en espelmes artesanales 100%.

MURIA

Apicultors des de 1810




Caramels de mel

Deliciosos caramels aptes
per tothom.

Caramels
2 Muria
: MURIA

Caramels cuidadosament fets amb la nostra
mel, sense conservants ni colorants. Sense

gluten, aptes per a celiacs.

En tenim per a tothom, de tots els sabors,
mel, gelea, propolis, llimona, eucaliptus,
entre altres, i també sense sucres, només

amb esencia de mel e isomalt. Proba'ls!
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Mel picant

Mel de taronger amb o
jalapenyo roig fermentat picant

Ideal per a aportar un contrast
dolg - picant i un matis
aromatic citric a una amplia
varietat d'elaboracions.

MURIA
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el de Hlors Mel de castanyer el d‘espigfaﬂ
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el eeaﬁ&‘@m aristal-litzada

Formats: 320 g.

Mel de romani eristal-litzada
Uel de ’mrmgﬁr aristal-litzada
Mel de n%{ri%a/la aristal-litzada
Mel de Hors eristal-litzada

ES-ECO-019-CT

Mel de vose eristal-litzada

el de brue eristal-litzada

Uel de muntanya. eristal-litzada
Mel deucaliptus eristal-litzada



el ecaﬂﬁ‘%m de Sabors

Formats: 250 g.

ES-ECO-019-CT

Preparat de mel de romani amb %eﬁea reial
Preparat de mel de Flors amb pripolis en pols
Preparat de mel de Flors amb @nqﬁbre en pols
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FProva la nosta

Mel picant

I
I

_ MURIA _.
| 7 Mel picant e

Uel de farm%er amb dzzﬁa;oenya rog edaﬂo‘gja




Dosficador de mel de Hors

Formatos: 250 g




el ecaﬁ&‘%im en Sobres
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Bresea de mel edall&ﬁjm

Bresea de mel de romani
Bresea de mel de muntanya

Format: 200 g aprox.
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Benestar i salut 6&0@%@&

PROPOLIS
TINTURA ECOLOGIC

Ingredients: Extracte hidroalcoholic de
propolis al 30% eco

GELEA REIAL
FRESCA

Ingredients: Gelea reial fresca
Qualitat suprema 10HDA.
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PROPOLIS
PUR ECOLOGIC

Ingredients: Propolis pur eco

MURIA




Pa dabella eaaﬁo‘gjd

Format: 120 g
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Format: 250 ml



Hidromel Eé&ﬁé%idd

Format: 33 cl
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Av. Catalunya, 23 - 43519 El Perelld
melmuria@melmuria.com - Tel. + 34977490034

wWww.melmuria.com



