
ADERNATS
Vinícola de Nulles

Adernats-Vinícola de Nulles és un espectacular celler 
modernista de 1917. Una joia de l’arquitectura agrària de 
Catalunya. Símbol de la unió d’un poble per superar la crisi de la 
fil·loxera.



Tasta aquesta terra privilegiada a 
través dels nostres vins i caves o de 
singulars activitats d’enoturisme a la 
Catedral del Vi de Nulles.

La Vinícola de Nulles és el resultat de l’esforç 
col·lectiu d’un poble que, a inicis del segle XX,
es va unir per transformar la seva tradició 
vinícola en un projecte compartit. Amb la 
Catedral del Vi de Nulles, obra de Cèsar 
Martinell, com a emblema, elaborem vins i 
caves que expressen el territori, la vinya i el 
saber de generacions de viticultors.

Cent anys després de la seva construcció, 
seguim elaborant els nostres vins (DO 
Tarragona) i caves (DO Cava) en tines d’obra 
centenàries i caves subterrànies.

NULLES

QUI SOM?

Ubicat a Nulles, un petit poble de l’Alt Camp, a 
tocar de la costa mediterrània de Tarragona.  
És una terra vinícola mil·lenària, un petit oasi 
on els rellotges semblen transcórrer més 
lentament.

Gràcies a grans vins mediterranis i 
reconeguts caves guardonats 
internacionalment, el celler viu instal·lat entre 
saviesa centenària i eterna joventut.

Actualment, un ambiciós projecte de transició 
ecològica marca la nostra línia de futur gràcies 
als 90 socis i  viticultors d’aquest petit poble 
agrícola.

El clima mediterrani amb moltes hores de sol, 
l’escassa pluja i la marinada marquen el 
caràcter d’una vinya que creix en un sòl 
calcari ric en minerals. 



Els nostres
VINS



VINS 
SINGULARS
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SEDUCCIÓ
Denominació d’Origen Tarragona.
Vi blanc jove aromàtic. 12% d’alcohol. 
Varietats: Moscatell d’Alexandria.

“L’art de la seducció mediterrània”

SEDUCCIÓ

Amb aires florals de rosa i flor de taronger. Té 
un pas suau i delicat. Ens omple la boca amb
sorprenent sedositat i frescor que ens evoca 
primavera mediterrània.

Ideal per a aperitius, foie-gras, 
amanides i peixos lleugers.

TEMPTACIÓ
Denominació d’Origen Tarragona.
Vi negre jove tranquil. 13% d’alcohol.
Varietats: Ull de llebre i Merlot.

“Intensament aromàtic, 
irresistiblement singular”

TEMPTACIÓ

De color robí intens amb reflexos violetes i 
intens aroma a fruites vermelles, amaga un toc 
d'avellana i caramel. Suau, càlid i elegant, 
desperta espècies com el cafè i el cacau.

Ideal per a taules de formatges i 
embotits i carns blanques rostides.



TEMPS
DE JOVES
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PARABÒLIC 
BLANC
Denominació d’Origen Tarragona.
Vi blanc jove. 11.50% d’alcohol.
Varietats: Macabeu i Xarel·lo.

“Viu, fresc i persistent com el 
Mediterrani”

PARABÒLIC 
BLANC

Jove, alegre i viu. Molt fresc però amb cos i 
estructura del Xarel·lo. Golós i fresc, ample i 
Fruitós, poma verda i pera llimonera, cítrics i 
herbes mediterrànies.

Ideal per prendre a copes i maridar amb 
arrossos, peix i carns blanques suaus.

PARABÒLIC 
NEGRE
Denominació d’Origen Tarragona.
Vi negre jove. 12.50% d’alcohol.
Varietats: Ull de llebre i Merlot.

“Intensament desenfadat amb aires 
modernistes”

PARABÒLIC 
NEGRE

Desprèn aromes de fruita madura i notes 
especiades. Fresc i agradable, ressalta una 
intensa fruita vermella. Sorprèn per la seva 
persistència i final a bombó de licor.

Ideal per prendre a copes i maridar amb 
formatges, embotits i verdures a la 
brasa.



MONO - 
VARIETALS
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100 VEREMES
Denominació d’Origen Tarragona.
Vi blanc tranquil. 11.50% d’alcohol.
Varietat: Macabeu 100%.

“Pura expressió de la Tarragona 
mediterrània”

“Varietat ancestral del Mediterrani 
tarragoní”

100 VEREMES

Nascut de ceps més vells de Nulles i fermentat 
amb lies durant cinc mesos, de forma orgànica 
en ou i botes de roure francès. Viu, dens, 
mineral i aromàtic. Vi de gran personalitat.

Ideal per maridar amb plats de pasta, 
amanides de fruites, carns blanques 
guisades, arrossos, peix i marisc.

XAREL·LO
VERMELL
Denominació d’Origen Tarragona.
Xarel·lo Vermell de ceps vells. 12.50% 
d’alcohol.
Varietats: Xarel·lo Vermell 100%.

XAREL·LO
VERMELL

De vinyes velles veremades a mà, neix aquest 
singular Xarel·lo Vermell o ‘Cartoixà de Marina’. 
La mateixa pell rosada de la varietat atorga 
aquest característic color coure. Un vi complex, 
fresc i singular.

Ideal per maridar amb marisc i arrossos, 
però també carn blanca



ANCESTRAL
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Vi escumós monovarietal

XAREL·LO

Eco, refrescant, net i brillant. 
Intens aromàticament entre fines 
bombolles. 10.36% d’alcohol.
Varietat: Xarel·lo 100%.

“Varietat ancestral del 
Mediterrani tarragoní”

MACABEU

Eco, net i brillant amb reflexes 
daurats. 
11.40% d’alcohol.
Varietat: Macabeu 100%.

“Escumós amb bones 
sensacions”

MOSCATELL

Eco, fresc i brillant. Pura fruita 
entre fines bombolles. 10.60% 
d’alcohol.
Varietat: Moscatell 100%.

“Escumós amb una 
tradició molt antiga”

Mètode ancestral de fermentació, a temperatura controlada en 
tanc d’inoxidable i finalitzant a l’ampolla. Mínim de 6 mesos de 
criança en ampolla i posterior degorjat en calent. Sense sucres 
afegits.



Els nostres
CAVES



CAVA
RESERVA
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“La recompensa a una 
llarga tradició”

BRUT

Pura expressió del Mediterrani. 
Fresc i cremós. De bombolla 
fina i integrada, destaquen 
aromes de fruita blanca, codony 
i fruits secs.

BRUT
Denominació d’Origen Cava. 
Cava reserva amb criança de 
30 mesos. 11,6% d’alcohol.
Varietats: Macabeu, Xarel·lo 
i Parellada.

BRUT NATURE
Denominació d’Origen Cava. 
Cava reserva amb criança de 30 
mesos. 11,7% d’alcohol.
Varietats: Macabeu, Xarel·lo i 
Parellada.

ROSAT BRUT
Denominació d’Origen Cava. 
Cava reserva amb criança de 12 
mesos. 11,5% d’alcohol.
Varietats: Trepat 100%

“El cava que transmet 
història”

BRUT NATURE

De bombolla petita i constant, 
destaca una intensa aroma a 
poma golden i cítrics combinada 
amb pastisseria, fonoll i fruits 
secs. Amb notes de fruita 
blanca, codony i fruits secs.

“Varietat autòctona del 
nord de Tarragona”

ROSAT BRUT

Intens i expressiu, destaca per 
aromes a grosella i notes de 
caramel. Equilibrat, fresc i 
cremós, sorprèn en boca per la 
seva integració i record de 
maduixa i fruites vermelles.



CAVA GRAN
RESERVA
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PUR
Denominació d’Origen Cava. Cava gran 
reserva amb criança de 60 mesos. 12% 
d’alcohol.
Varietats: Macabeu i Xarel·lo.

“Pura expressió del 
Mediterrani més salvatge”

PUR

Pura singularitat mediterrània. Les 
terres argiloses i calcàries del sud de 
l’Alt Camp li atorguen una distingida 
personalitat. La seva profunditat 
mineral recorda la marinada que 
reben les vinyes privilegiades de 
Nulles. Una llarga criança de 60 
mesos aporta una notable maduresa 
aromàtica i una abundant i finíssima 
bombolla. Persistent, llarg i delicat, 
desperta notes cítriques a fruites 
madures, melmelades i codonys.



CAVA DE
GUARDA
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BRUT NATURE
Denominació d’Origen Cava. Vi escumós 
amb certificació Eco. 11.50% d’alcohol.
Varietats: Macabeu, Xarel·lo i Parellada.

“La fruita que evoquen les 
bombolles”

BRUT NATURE

Nou cava de guarda eco, compromès 
amb la qualitat i excel·lència de la 
resta de caves de la nostra família.
Una singular expressió del territori. 
Fresc i jove, amb tota la generositat 
de la seva bombolla delicada i fina.



www.adernats-shop.com

CONTACTE
@vinicolanulles

977 602 622

info@vinicoladenulles.com

C/ Estació, s/n 43887 Nulles


